おめ保温高め保温 


巧狂,に r 巧な巧が J キ■を巧ずと 
階め巧活 J 林 r 目め厮 B J び切り方、えちれまず。 

•次の場合、キーを押してち r ほめな温」は遅べません。 

ブザーが鳴り、自動的に r 高め保温」になりまず。 

• 「おか财雑穀が」のメニューで炊飯した場合 
• 保温開始からに時間経過した場合 

•保温のとりけしや停電などで、なべの温度げ低くなってし)る場合 
• 順め保温」で2時間政上経過後、 r 高め保温」にした場合 

♦工場出荷時は r 低め保温」に設定されていまず。 



• お手入れ不足、季節や住環谢こよるき通、がぶたの開新米の種類、巧米方法 
などにより、雑菌び繁殖しやすくなり、し、やなにおいび発生する場合があります。 
におし、が気になる場合は、 R 18 r 内側のお手入れ」を巧つたを、 r 高め保温」を 
お使いいただくと効果的でず。 



♦に時 M な上保温しなし、でください。 

♦巧き上びりかが4時間な坦ずると r なめな活 J に自 a 的に切りかわりまず。 



局めほ温€33 •少し]■めの通廈で田畑することによ D 、 ご麵のにおいの発ちをおをえる 


• r 巧きこみ J • r おこわ」-巧疑を米 J を巧あずるち含は情め巧通」 
にして< ださしん（いやなにおいの発生をおさえます。） 

♦ r 高め巧涵 J で巧おした巧合でも、長時間 (12 時間な上佩活すると、 
ご巧のを化によるにおいが巧生することびおります。 



广ぉ知 S せ） 

• r 低め保温」と r 高め保温」は、一度選んで保温ずると次に還び直して保温するまで記憶されます。 

自動的に r 高め瓶品」に移った場合は、記憶されません。 

♦保温中に現在時刻を巧りたいときは、 r 時刻合わせ」キーの®または ® を押してください。もう一度 r 時刻合わ切 
キーを押ずと、保温経週時間に戻りまず。保温経過時間の表示に戻さない場合は、次に炊飯しても表示しません。 

切りかえは、保温中しかできません。 

•なべの中でご飯を保をずる場合は、必ず保温機能をお使いください。 

• r ケーキ」メニューは保温できません。 
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お料理ノ-卜 


お料理ノートに記贵している計■単位 
•大さじ1=旧 mL •ルさじ1=已 mL 


• 米の計置は付属の計置カッフで行って< ださい。 

白米•巧き玄米 一「白米用」の計量カッブ’1カッフ=約旧 OmL (約1合) 
無洗米 一 r 無洗米専用」の計量カッフ ’’ I カッフ=約 171 mL (細合） 


/ • エネルギ ー( teal ) にごいて…人数 • 旧巧に巧がちる#合はをいほうの人巧-個数で篇出しています。 

例‘ *2 〜3人分のときは、巧人分」として1人分のエネルギーを g 化 


五目ご巧 


CE •た〜3人分） 

米 . 吕カジフ 

鶏もを肉 . 30 居 

油あげ . 細 

にんじん . 20g 

こんにやく . 20g 

ごぼう . 20g 

干ししし、たけ(をどす) . 2枚 

穿口しょうゆ•み〇ん . 各大さじ1 

A 塩 . 小さじン 3 

だしの素 . かさじ％ 

干ししいたけのもどし汁•みつば . 適宜 


作り方- 

1 Icm 角に切った誤もも巧と、一度熱湯に通して畑巧を)ルさめ 
のたんさくに切った油あげを A に 5 分間つけておきます。 


2にんじん•こんにやくはルさめのたんどくに切り、こんにやく 
はみ邊に通してざるにをげておきます。ごぼラはささびさに 
し、水にさらしてアクを巧を、ざるにあげておきまず。 

干ししいたけは細切口にします。 

3干ししいたけのをどし汁に1のつけ汁を加え、全体をよく 
混ぜておきまず。 


タニユー:田采/ながみ/おこわ 



4米は巧って3を加え、 QSa の水位目盛 2 まで水をたして、 

なべのちか S よくちぜます。 


51と2の具を4の米の上に平田にのせます。 

のせた貝は米と混だないで < ださい。また米や具の置び 
_みいとラまぐでをまはん。 

6 けニュー キーを押して I かが坊をこみ/おこかをおび、統しで 
C かお ' ) キーを巧します。 

7巧湿になれば、ミ届ぜてほぐします。 


8器に盛り、みつばを添えまず。 


無洗米を吹くときは匯赛 D を逞巧してください。 


わ草がゆ 


①おかゆを巧ぐ場合は化ず 嚴巧晒 メニューを還んで 
<ださい C 

③ r セ草ぴゆ」などの青まを入れるおかゆを作る場合は、 

青菜はあ幼、じめゆでておき、おかゆび炊き上びってから 
加えてくだ凤、 

Oh のこと巧とぶせ口新が*«烟贿ま0 
OJRHI 巧 0 APR です。 

■aa 口〜3乂4>、 

米 . 0.己カップ 

青お療(きの t ： 草*、なければその他の野ま類） •••35g 
塩 . み々 

作妨 .. . 

1青巧親ま洗って熱湯でゆで、水にとって巧まし、水けを絞って 
/ JMH 巧功こして©さます。 

•■•♦♦ 争 ••♦♦ 帝 ••■•••♦ 奢 ■• 奉 ■♦•••>•1 

2ホは洗し、 E 33 EI の?大位目盛0.己まで水を入れます。 

3 (メニュ ー) キーを押して おか雨 を里口、続いて 
C 巧飯 ) キーを巧しまず。 


タニユ ー ： I おか咕 



4な温になれば外でたを開け、1と塩を加えて軽く混ぜます。 
または、器に盛り、1を上にのせます。 


《春のセ；草:セ U •ナブナ•ゴギヨウ•八コベラ- 
ホトケノヴ•スズナ(カブ)- 
スズシ□(ダイコン)の 7 種 
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お料理ノ-卜つづを 


•スポンジケ-キ I チ-ズケ-キ掲載の分画ま、作れる最大 S でず。これな上の分 S ではできあびりび不十分になコたり、巧ぶたセットに生せがつくち合がちりまず。 


ポンジケーキ(肪刷: 4百が 


%切れ分け-キ削のみ)/171 kcal 




巧ノ」研りツ巧つし dDS ；. 

. oug 

卵卿黃と卵日I し 分けておく) . 

. M マと個 

砂宿 . 


ノて—フェツたソ乂 . 

A 脚….;.-. . 

. が々 

. 大さ说 

Iバタ佩适） . 


バタ（なへ塗 D 用) . 

生クI」ーム•果物筛り用) . 

. 逼且 

. 適宜 


作り方- - 

1なべの内側の底および側面にバターを薄く、まんべんな< 
塗ります。 

2 A を清せんに饥ブてミ品めておきます。 


3ボールに卵白を入れ、全なび白っぽくなるまで泡立てたあと、 
砂糖を 2 〜 3 回に分けて加え、角にの)ぴ立つまでしっかりと 
泡立てます。 


4却こ卵黄%/じラエッセンスを加えて泡立て器で混だます。 

5 4に薄力粉を加をて、 U ムベラなどで粉っぽさびな<なる 
程度に混ぜ合わだまず。そのを、 A を加えて泡を巧さない 
よラに手早 < 混ぜ合わせます。 



6なべに已の生地を入れ、手のひらでなべの底を r パンパン」と 
辑く巧回たたき、本体にセットしてかぶたを巧めます。 


7 C メニ:!一 つ キーを巧して I ケーキ I を透び、続し、て 
C 巧巧 ） キーを押します。 

(スポンジケーキの設定時間は 4 已分です。） 

8できあびればすぐに皿の上になべをまおして取り出し、あら熟 
をとります。 


9お好みで泡なてた生クリームや果物などを師ります。 

*バリエーシヨンずヨコレートケーキの巧合はココアを按巧 
ケーキの場合は巧巧を薄力がと合わせてみるって< ださい。 
値巧《まかさじ2です。） 


チー ズケーキ 


【 K 巧時巧； 75が 


%切れ巧け—なせのみ)/ 233 kcal 


ケ- sp 



作り方- - 

1なべの内側の底および側面にノ C ターを薄 <、まんべんなく 
塗ります。 

• ♦告 »«*««♦***•* •♦垂 ♦•♦•*** 

2クリームチースは室温にもどすか、電子レンジ己00 W で 
約 3 □秒加熱してやわらかくしておきます。 

3ボールに2を入れて木构子でよく棟り、なめ 5 かになったら 
砂糖を加えて混ぜます。 

4 3に卵黄を I 個ずつ加えて混ぜまず。 

その後、巧力粉•生クリーム•レモン汁•バニラエッセンス- 
巧かし/巧一の順に加え、その都度よく混せます。 

5別のポールに卵白を入れ、全体び白っぽ<なるまで泡立て 
たあと、砂糖を 2 〜 3 回に分けて加え、ち(つの)び立つまで 
しっかりと泡立てます。 
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お手入れ 


• 炊が 保温のあと、毎回お手入れしてください。 

• おず塞込みプラグを巧き、本体•なべびをめてから巧ってくだをい。 

♦シンナー•ベンジン•みがき粉•たねし類（ナイ□ン•金属製など)•漂白剤などを使わなしでください。 
•食器洗い乾巧な•き器乾巧器を使用しなしでください。（傷•を形•を色の原因になります。） 

♦ お手入れをは、内ぶたセット、お気□キャップを正しく取りつけてくだをい。 
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お手入れ 


ごヴを 


巧ぶたセット- 

湯または水に浸しスポンジで洗い 
水分をよく,をき取る 
♦ 内ぶたセットはご使用後、必ず 
お手入れして< ださい。巧れび 
残ったまま放置した0、水分び 
残っていると茶色く変色したり、 
さびの原因になります。 

♦ 内ぶたつまみは取りはずを j 

ないで < ださい。 1 


かぶた•巧気 □ 

かぶたの内側についたおねば 
やご飯粒を、固く絞った柔6 
かい巧でされいにふさ取る 
• 汚れび残ったまま巧置する 
と、茶を <を色した日、さび 
の原圆こなります。 

• かぶたをしっか0と持って 
ふき取つてください。 


加がお-\ 

表面の巧れは、めるま湯を含ませた\ 
柔5かい布を固く絞り、ふき取る 
(加熱楓〔ご飯粒などびこびりつし、た 
場合は、市販の 320 ま程度のサンド 
ぺーノて一に水をつけ軽くみびく） 

ご飯粒や米粒などの異物び詰まって 
し、ると巧は、竹ぐしなどで取り除く 

センターセンサ- 

固く絞った柔らかい布でふを取る 
ご飯おや米粒などの異物びおまつて 
いるとをは、竹ぐしなどで巧り除< 


尸がぶたパジキン 

巧備こつしすこおねばや 
ご飯粒ををれいにふさ取る 
•かぶたバッキンは取り 
はずせません。 

この部分にたまつたごゆをぶ< 

• この部分にたまったかは毎回 
ぶき取って< ださい。そのまま 
にしてお < と、あふれた0いやな 
においの原剧こなります。 

-本がの内側(庫巧） 

固く絞った柔らかい巧で、 

をれいにふさ取る 


が巧の 

がぶたを片手でささえなびら(①) 
ちラー方の手で巧ぶたつまみを 
手前に弓いて(⑤)はずず 


巧ぶたつまみ 



内ぶたセット取0つけ軸 


巧ぷたつまみのま側の凹部を 

内ぶたセット取りつけ軸に合わせ、 巧ぶたつまみの’ 

はめ込む 裏側 


この凹部を内ぶたセット 
取りつけ軸にはめ込む . 


於® 
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»障かなと思ったとを 


' 傻理のお巧し、合わせまえに、一度お調べください。 


泣が 


ご巧が、かたい 

やわ5かい 


ご巧が、ひどく焦げる 


巧巧中にふをこぼれる 


巧巧でをない 
キ作できない 


巧巧•巧涅中に 
音びする 


がぶたと本巧の卸か5 
巧気がもれる 


♦お巧べいただ < こと 


•お好みて•、水の量を水位目盛より1〜 2 mm 加涼してください。 

•傾いた場所で水加減をずると、水量び多くなったり、かな<なったりして、ご飯の 
かたさがかわりまず。 

•銘柄•産地•保存期間（新米•ち米）などにより、ご飯のかたさびかわります。 
♦室温•水温などにより、ご飯のかたさびかわります。 

♦タイ7—予約炊飯をずると、ご飯びやわらかくなることびあります。 

• r エコげ飯」’「白米急勘で炊飯をすると、ご飯びベたつしすこり、かたくなることび 
ありまず。 一 r 白米 J 巧お試しくだをし、。 

♦なべが変形していませんか？ 

•白米を r お洗米専用」計量カップで炊飯していませんか？ 

♦炊を上びったご飯をよくほぐしましたか？ 

一巧を上がったご巧をよくほぐしてください。 

♦加熱板センターセンサー•なべの州 i にご飯粒や米粒などの異物げつしで 
いませんか？ 

♦洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

♦ なべが変形していまはんか？ 

♦おかゆを炊くときにおかゆ凹かのメニ:！一で炊いていませんか？ 

♦蒸気□キャッフをつけ忘れてし、ませんか？ 

•洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

♦なべび巧形していませんか？ 

• メニューや水加減を間違えていまはんか？ 一 P .10 

• フラグびはずれていませんか？ 

♦表示部に fEOU - 陌3岛などき巧していませんか？ 一 P .21 
• 低め保湿ランブ’离め巧おランプび点灯していませんか？ 

一 r とりけし」キーホ押してか5ちな r 巧断キーを巧してくだをい。 

•マグネットフラグの先端に金属片やごみび付着してし、ませんか？ 

ービンやごみを取り除し、てくだをい。_ 

• r カチッ J カチッ」音はマイコンび働しで义力調節をしてし、る音です。 

• なべに水滴びつしでいると r パチノてチ」と大きな音びずる場合びちります。 

一なベの水滴ゃ異物をふを巧ってか5本体に入れてくだをぃ。 

• がぶたび変おしていたり、かぶたノ くッキンび切れていないかを調べてください。 

• かぶたノてッキンび巧れていませんか？一巧れている 場合は お手入れをしてくださし、。 
• なべびをおしていませんか？ 


ケーキが 
ふくらみすぎる 


ケ-キがなべにくつつく 


I ケーキの生地にベーキングノ。ダーや重そうなどのふくらし粉を加えて調理して 
いまはんか？ 

一ぶく百し糊よ加えなし、でくださし、。ぶく S みすぎて投品の故障の原因になります。 

I なべの内側に■/てターを塗日忘れていませんか？ 

ーバターを塗5ないとなべ肌にケーキびくっつきやすくなります。 

(パターをなべの巧側に巧ってか5ケーキの生巧を流し込むと、ケーキの焼を上が0 
時のなべ!»れがよくなります。） 

>なべび変形していませんか？ ^なべび密おしていると、ケーキの焦げび苦しく 
なったり、うまく細すなし、原因になります。 


ケ-キが焦げる 


I なべび変形してし、ませんか？ なべびまがしていると、ヶーキの焦げびきしく 

なったり、うまく焼けなし、原因になります。 

I ヶーキの調理時間び長 < ありませんか？ 

-►お料理ノートに巧った旧巧時田で烧いて < ださい。このおまでうまく規けない 
巧合は[■▲」または [ yj キーで责理時聞を巧くしてくだをい。一 P .13、 P .16 
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K 障かなと思ったとを 


ごヴを 


をが 


♦巧巧べいただ < こと 


ケ-キびくずれる 


• できあがり直勸ま生地がくずれやすいので、なべから取り出すときはを意してくださし、。 


,♦ケーキの調理時間が短<ありまはんか？ 

,^お料理ノー トに従った調巧時間で規いてくださし、。この設をでうまく巧けなし、場合は 
, または fV」 キーで闕巧時因を旧節または追加してくだをい。 -P.13. P.16 

,•卵白の泡立てび不十分ではないですか？ 

卵白の巧立てが不十分だとケーキの生病けやふく 6まない原因になります。 

I 卵白は角(つのび立つ程度までお立ててくだをい。 

I ♦卵白を泡立てずざて分離していませんか？ -►巧白が分離してしまラとケーキの生巧け 
I やふ <5まない原因にな0ます。巧白はち(つの)びなつ程度までで十分です。 

, I ♦材料の計量は正確に行っていますか？ 

ケこ i が h ん一材料のか量を正租こ行わないと、ケーキの生巧けやふく S まなし、原因になります。 

を夕けに&る ^ • 薄力粉を混ぜるときにかき混ぜすぎ(練りすぎ)ていませんか？ 

ふく 5まない I 一かき混ぜずぎるとケーキの生烧けやふく 6まない原因になります。 

' •具入りのケーキを作るときに、具を入れすざていませんか？ 

' ■►具を入れすぞるとうまく規けないお因になります。 

'• ケーキの生地を入れすぎていませんか？ が科巧ノートに巧った分量で規 し、 て<だ 
I をい。生巧がをずざると生規けの原因になります。 

I • 作った生地をすぐに調理しましたか？ ■►生地を作って時間びたつと、気巧が消えて 
I ふく S 期こくくなります。生せホ作った5すぐに H 巧してください。 

I •なべに生地を入れたを、庭をパ：/ノてンと何度もたたくと戊くらみび悪くなりまず。 

, 鞋< 数回たたく程度にして<ださい。 

,♦なべび巧形していませんか？一なベが爱おしてし、ると、ケーキの焦げが苦しく 
, なつたり、うまく規けない原因になります。 

♦なぺに入れるのは生地だけにして<ださい。ケーキ型やお紙などは使用しなし1で<ださい。 ~ 

一なベのをお、フッ巧巧腹のはびれやケーキびうまく病けなし、原因になりまず。 


• しゃをじを入れたまま保温してし、まはんか？ 

I •巧めたご飯をあたため直していませんか？ 

I •炊を上びったご飯をよ<ほぐしましたか？ - ►巧を上びったご宙ホよ<ほぐして<ださし、。 
巧活中、 、•洗米び不十分で、めかが残っていまはんか？ 

ご巧がにおろ ► •炊きこみご飯を炊しすこをとは、においび残ることびちります。 

I 一を入りになべ巧巧ってくだをい。一 P. 17 

I •なべの中でご飯を保存する場合に、保温機能を使ねずにそのまま放置していませんか？ 

保温機能を巧ねホにそのまま巧田するとしがなにおいの原因になります。 

I 一 P.4 


保温中、 

ご巧がにおう- 
ま色 •巧なする 


保温中、 

ご巧びにおラ- 
ベちやつく 


r 但め巧通 J ぴ 
でをなし） 


► 少星のご飯を保湿していませんか？ 

>12時間攻上の「高め保温」をしていませんか？ 

>米や水の種類により、炊を上がり後のご飯び黄色くみえることびあります。 

>炊飯•保温のあと毎回お手入れをしていますか？ 

お手入れ不足、ま節や住巧境による室活、かぶたの聞团、米の種巧、巧米方まなど 
により、雑苗が繁殖しやすくなり、し、やなにおし、が発生する巧合があります。 
においが巧になる巧合は、 R 18 r 内側のお手入れ J を行ったを、 p . i 4 r 高めな涅 J を 
お使いいただ < と効果的でず。_ 

> r 低め瓶品」を受けつけないメニューを選んでいませんか？ 一 P.14 
>保湿経過時間び12時間経過していませんか？ 

叫％温居近時田が12時田括§ずると唯め巧活 J をきけつけません。 

嘴めたご飯を保温していませんか？ 一9： ベの适度びほいと r ほめ巧活 J をミけつけ 
まはん。 


巧涵経巧時間を 
表巧しない 


‘現在時刻を表おしていまはんか？ 

一 r 時巧合わせ J キーを巧して巧示を切りかえてくださし、。一 P . 1がお巧5せ J をお 
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をが 

モ約をずるとずぐに 
巧巧がはじまる 


モ的した巧を上がり 
時巧!に饮けない 


予約でをない 


■ 停ちが起こった5 

□ かぶたの巧測や 
■ 巧ぶたセットに 
■ をびのような 
■ おちい巧れびつく 


♦おおべいただ < こと 

♦現在時刻は合っていますか？ 

一時計は 24 時巧表示でず。もう一度、 謂べ 直して< ださい。 

♦タイ7—予約炊飯のおすすめ時間未満に設定した場合は、すぐに炊飯びはじまります。 

♦現在時刻は合っていますか？ 

一時かは 24 時巧表示でず。もう一ち、 謂べ 直して< ださい。 

• 室温または水湿び低いときや電圧•水加涼などにより、炊き上びり時刻に炊き上がらない 
場合びあります。 

♦予約操作の最後に r 炊飯」キーを巧しましたか？ 

一 r 巧巧 J キーを押さないと、タイマー予約は壳了しません。 

• [7:00」が点滅していませんか？ 
^時巧合わせをしないとホおちまけつけません。- ► P . 已 

♦ ご飯を炊きなびら、電気ポットで湯をわかしたり、電子レンジをお使いになると定格 
里 流を超えてフレーカーが下りることびあります。 

^巧巧ジャーはを巧のコン七ントでぉ巧ぃ<だをぃ。ブレーカー巧ち帰させたとを、 
巧 S 時間が 10 分未巧な 5 巧おして巧をはじめます。 


ぶねばなどの巧れび付着してし、る場合びありまずのでお手入れをしてくだをい。 

一 P.18 


こんな表巧をしたとを 


表巧 


♦お蘭べいただ < こと 


E0I f が 


H0I HSS 


1:00 


表示がミ肖えた 
び点巧ずる 


•あ障です。 ^お頁し、上げの巧巧店または弊社のおち巧ご巧設巧口まで 
ご連巧くだをし、。 

•ぶたセンサーまたはセンターセンヴーび高温になつてし、ます。 

一 r とりけし J キーを巧し、かぶたを剧ホ的30分な上あましてくだをし、。 

(やけどにご注意<ださい。）早ぐをましたいち合 一 P 月 

•内蔵のI」チウム電池び切れています。 

フラグを抜くと表示や記憶(現在時刻•メニュー‘保温状態)は消えますび、 
フラグを差し込み、時刻を合わせ直すと通常どおり使えます。 

7 .でごび点滅のままで炊飯を行うと、炊飯中に現在時刻は表示されません。一 P.9 
取りかえられる場合は、お買い上げの販売店または弊社のお客様ご相談窓□に 
ご依頼ください。有料で電池をお取りかえしすこします。 


- •動作(炊飯•保温•予約)中に停電、またはフラグびはずれてしほず。 

>巧点！*ずる ► ープラグを善し直して< ださい。 

d ' 巧巧中は元の巧胤こ戻5なし、場合、洗米か S やり直してください: 


表巧がおかしくなる 


•フラグをし、つたん抜し、て、もう一度差し込んでください。 

一7ぶ。が点巧しまずので、時刻を合わせ直して< ださい。 
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部品の交換•購入について 


>損傷した場合は、新しい部品と交換(有料)してください。 

ぶ買いまめの際には製品の型名および部品名をご確認の 
ラえ、お買い上げの販売店でお求め < ださい。 

(ホームぺージでのご購入は下記参照） 


アフターサー ビス 


巧 品名 

巧ぶたセット_ 

なベ_ 

軍源コード _ 

しやちじ 

白米用計量カッフ 
無な米専用計量カッフ 


进品番ち 

C 130-6 B 
B 394-6 B 
CD-KD 日 7 ~J 
BE 243033 L -00 
615784 -00 
617824 -00 


1 

-保証書の内容のご確認と保管のお願い 


4. 補修用性能部品％の保有期間は、製造 

必ず「販売店印およびお買い上げ日」をご確認のうえ、 

巧ち切りを6年间 


お買い上げの販売店から到ブ取り、内容をよくお読みの 
うえ、大础こ保管してください。 

2. 保亞期間は、お買し、上げ日より1年間 

3. 巧巧をお申しつけされるとを 
ぶ巧曲巧巧中》 

製励こ保証•を添えて、お買い上げの販売店にご持参くだ 
さい。保証書の記載内容に基づき修理いたします。 

义巧巧巧間巧経過しているとを务 

修理すれば使用できる製卸ま、ご要望により有料修理いた 

しまず。 


《性能部品とは、その製品の機能を維持ずるために必要な 
部品です。 

瓦巧巧料金の仕組み 

修理料金は、巧術料•部品代•出張料などで構成されてし巧ず。 
お術掛は、診断•故障箇所の修理および部品交換•調整 • 
修理完了時の点検などの作業にかかる養用です。 
r 巧品化!は、修理に使巧した部品および補助材料がです。 
r 出お巧」は、製品のある場所へ技術者をお遣する場合の 
寶用です。 

■お客なご自身での»理、分がや改造は巧知こしないでくだ 
をい。 


お客様ご相談•細 


修理•お取り扱し、•消耗品や部品ご購乂などの 厂 WVor マ ft マ 'I 

ご相談は、まずぉ買い上げの販売店にぉ問い お客筋2相談センタ—1^6 UOf U * ll 11 o /4 

ちれせ< た-■ホしV 市巧适巧巧をでごが用いただけま 


修理’お取り扱い‘消耗品や部品ご購入などの 
ご相談は、まずお買い上げの販売店にお問い 
合わせください。 

ご乾居やご贈答などでお困りの場合、弊社の 
窓口「お客様ご相談センター」にお問い合わせ 
<ださい。 

所在地-軍話番号などは変更になることび 
ありまずので、あらかじめご了承ください。 

ホー ムぺ ージの ごち 巧 

部品•消耗品•別売品のご購入専用べージ 
http :// www . zojirushi - de - shopping . com / 


:市内适巧巧をでごが用いただけまず 
夏付時間9:日口〜17:ロロ月曜日〜金眉日晰日•巧社巧ち日をおく） 

♦ 巧巧ミ巧 • PHS ’ IP ミ話など(ナビダイヤルぴ利用できないち話） 

でのおおい合わせ . Tel (日 6)63 已 6-2451 

• ファクシミリでのお問し1合わせ’ •••Fax (06)6356-6143 
巧品の r 型を•お問い合わせ巧さ」と、おさなの r おを前•ご住所- 
否話を号’ Fax ま号 J をご記入のラス、お問い合わせください。 

、_干 530-0043 大お市化区天满 1 T 团9ま9号_ ‘ 

お客様からご提供いただ<1■お名前•ご住所•軍話番号など」は、巧品のアフター 
サービスおよびそのをのま全点お活動のために利用させていただぐ屠合が 
ございますのでご了まおいます。 
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sm 

最 大 

巧 

巧 

容 

— 

攻 


A 


么 


蒸 

巧 

水 


呈 

年間 

消 

育電 

力 

量 


1回当た0の巧拓時消»軍力量 
1時間当たりの保温時消費電力量 
1時間当たりのタイマー予お時お費宙力ち 
1時間当たりの待な時消費ち力呈 


NS - UC 05 

0.09〜〇.已4 [0 .已〜 3] 

0.0目〜0.日4 [0 .已〜 3] 

0.09〜日 .3 目 [0.5-2] 

0.18〜0.36 [1-2] 

0.09〜〇.日1 [0.5-3] 

0.09〜〇.己4 [0.5-3] 

0.09〜0.18 [0.5-1] 

日.日9〜0.36 [0 占〜 2] 

0.0日〜0.3日 [0.5-2] 

巧力お巨日邑分 
交流 100 V 已。/日 。 Hz 
440 W 
直接加熟方式 
1.4 m (マグネットフラグ式） 
幅23.巳乂巧巧30.己乂亩さ20.己巧已.已が） 
約 2.3 kg 
0.己 4 L 
E 

11. 3邑 

3ス8論/年 
9□.己 Wh 
11 .OWh 
0.4 已 Wh 
0.3目 Wh 


•特定地な(高し仙ぶ寒地)におしでは、所定の性能び確なできなしにとびあります。こうした場所での使用はなるべくおさけください。 
♦この製品は、日本国巧交流10 0 V き用に設計されています。電源電圧や電源周波数の異なるか国では使用できません。 

また、ァ フターヴー ビスもて•きません。 

This appliance was designed for use in Japan only where the local voltage supply is AC100V and should not be used in other 
countries where the voltage and frequency vary. After sales-service for this appliance is not available outside of Japan. 

化产品只针巧モ日本国内宴用を流电应 100V 巧を计。由于を国巧使用を压或电預 fe 率不同，请巧使用于其を化径。 

男巧无をが化提供售后维修度お。 

はま是みか留日本团內 » 用を流 B 壓 100V 所皮が • 由がを团巧使用電壓ま電巧巧を不同 ’ 請勿が其化お直使用 • 

巧巧な巧島化提供售後隹 ♦ 巧巧 . 

色邱舍さ宫甚马 Ml 立を10 0 V 过客〇さ售刘马巧フ I 刘召过〇14召 S を巧令フトな〇1をち马圳 W を入卜暑を羊巧を1*] [ 卜. 

A/S 圧を兽フちをし 1。. 

•室温23で、水湿(炊飯前23で、お飯 K 置380も炊飯米量300 g 、 l 回当たりのげ巧時消費是力置ま r エコお制メニューでの里力量で 
を1時間当た0の保温時消登里力量は「低め保温」での里力量です。 

•実親こお使いになるときの消養里力虽ま、使用頻度使用時間、お米の量、ご使用のメニュー、周囲の温度などによって変化しますので、 
あくまでを目やすとしてご度ください。 

•年間消き電力きは省エネ法•特定機器 r 電気ジャーが巧器」の測定方法による数値です。腔分名も同法にきづしでしなす。） 

•蔡巧水呈は1回当たりの炊巧時に炊飯器機体かへ；玫出した水の質呈であり、省エネ法の目標基準値を算出するために巧いる数値です。 

♦ (おリはがぶたを開けたとさの高さです。 
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